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Velouté de poivrons rouges rotis

Un velouté onctueux et délicatement parfumé, préparé a partir de poivrons rouges rétis lente- .
ment, relevé d’une touche de basilic frais et d’un filet d’huile d’olive vierge

ENTREE FROIDE

Mousse de crevettes

Une mousse légere et raffinée de crevettes, subtilement relevée au citron et aux fines herbes.
accompagnee d’une touche de verdure fraiche

PLAT DE RESISTANCE

Supréme de poulet farci aux épinards frais et fromage doux

Un supréme de volaille tendre et juteux, farci d’'un mélange fondant d’épinards et de fromage
doux, nappé d’une sauce crémeuse au vin blanc

DESSERT

Brownie au chocolat

Un brownie riche et décadent au chocolat, a la texture fondante et généreuse, servi avec un
coulis de chocolat et une touche de créme légerement fouettée pour une finale gourmande et

romantique
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